Ginebra seca, elaborada en México de forma tradicional
destilando el espiritu de las bayas de enebro con un toque
joven e innovador al macerar por mds de 45 dias los botdni-
cos que la complementan.

Gracias a la experiencia sensorial de nuestro maestro desti-
lador, ESE GIN es una ginebra contempordneaq, suave, con el
balance perfecto del cardamomo, la nuez moscada, el cilan-
tro, la pimientaq, la flor manita y la canela casia, logrando una
armonia Unica de aromas que despiertan un romanticismo
olfativo que enamora.

Su produccién se realiza en pequefios alambiques de acero
inoxidable a fuego directo en la Destileria La Purisima, encla-
vada en la poblacién de Santa Cruz del Astillero, Jalisco, a
1,430 m sobre el nivel del mar y que cuenta con tan solo 2500
habitantes.

Este destilado mexicano de raices globales es envasado en
una elegante botella de vidrio y acero inoxidable.

PERFIL DE “"ESE-GIN"

G.L. 42° % Alc. Vol. / 84°Proof
CONTENIDO: 750 ml/ 25.36 Oz.

ELABORADO, ENVASADO Y DISTRIBUIDO POR:
Maria Guadalupe Valdivia Camarena

CALLE La Mora No. 10 Santa Cruz del Astillero
Municipio del Arenal, Jalisco, México

CP. 45360 RFC: VACG871022I1U3




TIENDA DE FABRICA !
$670.00

PRECIO DISTRIBUIDOR
MAYORISTA A

$510.00

PRECIO VENDEDOR

$670.00

PRECIO ANAQUEL

$870.00
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